Bankettvorschlage

Gultig fur das erste Halbjahr 2023

LANDGASTHOF

KREUZ

TRIENGEN

Kantonsstrasse 66, 6234 Triengen
Telefon 041 933 24 94 / Fax 041 933 33 31
info@kreuz-triengen.ch / www.kreuz-triengen.ch




Herzlich Willkommen

Es gibt viele Griinde zusammen zu Essen, zu feiern und festliche Momente zu geniessen.

Firmenessen, Leidessen, Taufessen, Geburtstage, Familientreffen, Klassenzusammenkunfte,
Weisser Sonntag, Personliche Jubilden, Generalversammlung und Seminare - bei uns sind Sie
genau richtig!

Allgemeine Informationen

Rdumlichkeiten

Vereinssaal 16 Personen
Grosser Saal 45 Personen
Gaststube” 40 Personen

Gerne werden wir nach Ihren Wiinschen die Tische dekorieren. Es werden die entstandenen
Kosten berechnet.

*Ab einer Personenzahl von 85 Gdsten, kann das Restaurant Kreuz exklusiv gemietet werden.
Dies setzt eine Mindestkonsumation von 5000.00 CHF voraus.

Meniis

Sie haben die Méglichkeit Ihr Ment selbst zusammen zu stellen nach Ihren Bedtirfnissen und
Wiinschen. Gerne unterstutzt unser Fachpersonal Ihnen beim Zusammenstellen Ihres
Wunschmend. Fur Wiinsche und Fragen stehen wir sehr gerne zur Verfiigung. Alle Preise inkl
77 % Mwst. Fur Catering Auftrdge, ziehen wir 7% des Preises pro Person ab. Falls Sie bei
Fleisch die Nachservice Option wahlen, ist der Nachservice bei den Beilagen inklusive.

Personenzahl

Unsere Mendis gelten ab 10 Personen, wobei Sie sich freundlicherweise bitte auf 1 Menii
festlegen. Wir bitten Sie die genaue Teilnehmerzahl so frih wie méglich mitzuteilen via
Telefon. Sollte beim Eintreffen beim Restaurant eine Abweichung von mehr als 10% der
Personenzahl geben, verrechnen wir Ihnen die entstandenen Warenkosten. Falls sie eine
Gesellschaft mit Uber 25 Personen sind, kann ein individueller Preis ausverhandelt werden.

Weine

Gerne werden wir Sie Uber unsere Hausweine beraten. Falls sie Ihren eigenen Wein mitbringen
mochten, bitten wir Sie diesen am Vortag vorbeizubringen. Wir verrechnen fiir 5dl Flaschen
1400 CHF und fiir 7dl Flaschen 20.00 CHF Zapfengeld.



Allergien und Spezialkostformen

Informieren Sie uns bitte frihzeitig tiber Gdste mit Allergien und Spezialkostformen, so konnen
wir uns darauf vorbereiten und Sie kompetent beraten.

Bankettbesprechung

Kontaktieren Sie uns im Voraus per Telefon oder E-Mail, um einen Termin zu vereinbaren.
Somit konnen wir Sie Optimal beraten.

Kostenberechnung

Wenn Sie mit Ihrer Meni-Zusammenstellung zufrieden sind, konnen sie die hinterlegten Preise
addieren, um den Preis pro Person festzustellen. Falls sie eine Gesellschaft mit tiber 25
Personen sind, kann ein individueller Preis ausverhandelt werden. Fiir Vereine haben wir einen
Spezialrabatt von 18% auf das Essen.

Wir freuen uns auf Ihren Anlass im Restaurant Kreuz Triengen!
lhre Gastgeber

Trudy & Werner Ottiger-Grob / Marcel Ottiger



Vorspeisen

Suppen

Rind's Bouillon
mit Ei, Backerbsen, Fladli oder Gemdusestreifen

Gemtisecreme Suppe nach Wunsch
Spargelcrémesuppe (Saisonal)
Kirbissuppe (Saisonal)
Weissweinsuppe «Winzer-Art»

Basler Mehlsuppe mit Gruyere

Salate

Menti Salat French-/Italiendressing
Griner Salat French-/Italiendressing
Bunter Blattsalat French-/Italiendressing
Gemischter Salat French-/Italiendressing
Nusslisalat mit Ei und CroQtons (Saisonal)

Nsslisalat mit Speck und Crodtons (Saisonal)

Zwischentotal .
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8.00
8.00
/.00
6.00

550
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950
1120
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Hauptgang-Fleisch

Vom schwizer Schwein
Cordon-Bleu mit Toggenburger Alpkdse
Schweinsschnitzel «Wiener-Art»

Schweinssteak 230g
an Calvadossauce oder Morchelsauce

Rahmschnitzel mit Friichtegarnitur®
Metzger-Kotelett ca. 350g mit Krauterbutter
Schweins-Piccata mit gebundener Jus
Geschnetzelts an heller Sauce mit Pilzen*
Schweinskarreebraten an gebundenem Jus*

Schweinsfiltet am Stiick Gebraten «Jager Art»
mit Pilzen und Speck an Bratensauce*

*

Schweinsfiletmedaillons 190g mit Pilzrahmsauce

*Nachservice

Vom Schwizer Poulet
Pouletgeschnetzelts «Casimir»*
Gebratenes Pouletbriistli an Krdutersauce
«Es halbs Poulet» mit Huussauce

*Nachservice

Zwischentotal -

23.00
18.00

23.00
18.00
2200
18.00
1820
1820

2300
2200
170
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1950
16.00

180
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Vom schwizer Rind

Farmersteak 300g mit Krauterbutter
Zwiebelsteak 300g mit pikanten Zwiebeln
Dry-Age Entrecéte 230g mit Krdauterbutter
Geschnetzelts an dunkler Sauce mit Pilzen*
Rind’s Stroganoff vom Stotzen*

Rind’s Stroganoff vom Filet*
Rindsschmorbraten «Burgunder Art»*
Gebratenes Rinds-Filet 190g mit Thymianjus™
Roastbeef mit Sauce Bernaise*

*Nachservice

Vom schwizer Kalb

Kalbssteak 230g vom Karree mit Morchelsauce
Zurcher Geschnetzeltes mit Champignons™
Glasierter Kalbsschulterbraten an Rosmarinjus*
Kalbskarreebraten an Morchelsauce*
Kalbskarreebraten an Cocnacjus *

Kalbs Saltimbocca an Thymianjus®

*Nachservice

Zwischentotal .

28.00
29.00
3350
18.60
2120

3980
1930
3980
3440
430

3850
28.00
2540
3750
36.50
3230

440
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Hauptgang-Sonstiges

Vegetarisch

Spatzlipfanne mit Chaas und Gemdisestreifen®
Frittierte Champignons mit Crémé Fraiche Dip*
Rosti mit Chads Uberbacken und Zwiebeli

Alpler-Magronen mit Hdrdépfeli und Rastzwiebeli

*Nachservice

Sonstige Speisen

Buurebratwurst 200g mit Zwiebelisauce

Metzger Hackbraten mit Zwiebelisauce™
Lozarner Chugelipastetli mit Champignons*®
«Chaasspatzli» mit Gemtisestreifen und Schinken™
Heissa Royal Schinken mit Senf*

Huusgmachter Ofen Fleischkase mit gebundener Jus*
Ghackt's und Hornli mit Reibkase*

Wurstsalat*

Wurst-Kase Salat*

Hausgemachter Siedfleischsalat*

*Nachservice

Zwischentotal _

15.00
1150
1450
16.00

200

1300
1450
1450
16.00
1070
1300
1400
1300
14.00
14.00

200
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Hauptgang-Beilagen

Von der Kartoffel
Pommes Frites*
Rosti*
Salzkartoffeln*
Kroketten*
Pomme-Duchesse”
Bratkartoffeln™
Kartoffelstock™
Kartoffelsalat®
Rosti-Kroketten*

*Nachservice

Teigwaren
Butterniideli*
Chef-Spaghetti
Tomaten-Spaghetti
Tagliatelle”

*Nachservice

Zwischentotal .

550
850
550
550
550
6.50
550
6.00
6.50
140

550
6.00
6.50
550
140
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Von dem Getreide

Polenta mit Gruyere und Emmentaler”
Polenta mit Mascarpone”®

Butter Reis”

Weissweinrisotto™

Safran Risotto*

*Nachservice

Salat Beilagen
Griner Beilagensalat
Bunter Beilagensalat

Verschiedene Salate «Fitnessteller»

Vom Gemiisefeld

Saisonales Buntes Mischgemtise*
Grine Bohnen™

Bohnen Speck Blindeli*

Erbs & Ruebli*

Spargeln mit Hollandaise (Saisonal)*
Vichy-Ruebli*

*Nachservice

Zwischentotal _

6.00
6.50
550
6.50
8.00
190

6.50
/.00
850

6.50
500
/20
490
/.00
400
130
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Nachspeise

Grossmutters Karamelkopfli
mit Rahm und Frichtegarnitur

Gebrannte Creme vom Chef
mit Knuspergebdck und Rahm

Schoggi Mousse mit Himbeerisauce
Rahm und Friichtegarnitur

Panna Cotta mit Erdbeersauce
Rahm und Frichtegarnitur

Hausgemachte «Creme-Schnitte»
Mit Rahm und parfiimierten Waldbeeren

«De Siiessi Uberaschigsteller»
4 Verschiedene Dessert Kreationen

Birnen-Jalousien mit Vanillesauce und Frichtegarnitur

«Himbeeri-Quark-Schnittli» (Saisonal)
mit Himbeeren von der Familie Gilli mit RKahm

Von der Aktuellen Dessert-Karte

Meniipreis pro Person

/50

/50

820

8.60

1150

1490
1270

940

CHF.



Notizen




